SOLARAVALE

ESPUMANTE

MOSCATIEL

Este Moscatel é marcado por seus aromas
de fruta de pomar, como o péssego,
ladeado por notas de limao siciliano e
flores brancas. Seu dulgor estd em
perfeita harmonia com a acidez, fazendo
deste um 6timo espumante para
acompanhar alguns queijos e
sobremesas.

Vinificacao

Selecdo dos cachos, enchimento da prensa
com cachos inteiros sem desengace,
prensagem em prensa com atmosfera inerte,
clarificacdo estatica do mosto a frio,
fermentacdo alcodlica a temperatura de 14°C,
em tanque isobarico com parada de
fermentacdo ao atingir 7,5% de teor alcodlica,
estabilizacdo, filtracdo e engarrafamento.

Andlise sensorial
Visdo: Coloracdo amarelo palha, com reflexos
esverdeados. Otima formacdo de coroa.

Olfato: Aromas de fruta de polpa branca,
como péssego. Notas de limao siciliano e de
flores brancas.

Paladar: Dulcor em equilibrio com a acidez
refrescante. Agradavel sensacao

proporcionada pelo perlage persistente.
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Terroir
Serra Gaucha

Variedade
Blend de moscatos

Teor alcodlico
7,5% v/v

Temperatura de servico para melhor experiéncia
6°Ca 8°C

Apresentacao

750ml

Harmonizacao
Salada de frutas, mousse de limdo, bolo de
coco, queijos com geleias, folhados doces.
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